Nos Offres
Lestives

Envie de partager un moment gourmand et convivial avec vos collégues, amis ou proches ?
Dans une ambiance chaleureuse et élégante, laissez-vous séduire par nos plats raffinés,
nos saveurs créatives et nos accords mets & vins soigneusement sélectionnés. Que ce soit
pour un repas d’entreprise, une soirée entre amis ou une célébration familiale, chaque
détail est pensé pour rendre votre événement unique et joyeux.

Disponible du 13 novembre au 31 décembre 2025

Looking to share a delicious and convivial moment with colleagues, friends, or loved ones?
In a warm and elegant atmosphere, let yourself be tempted by our refined dishes, creative
flavors, and carefully curated food and wine pairings.
Whether it’s for a business lunch, a night out with friends, or a family celebration, every
detail is designed to make your event unique and joyful.

Available from November 13 to December 31, 2025.
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Menu Muses Festil

- 75€ par personne -

Ravioles aux champignons des bois, bouillon épicé de crustacés
Woodland mushroom ravioli, spiced shellfish broth
ou
Pressé de foie gras et confit de canard
Foie gras terrine with duck confit

Volaille fermiére rétie a la sarriette
millefeuille de pommes de terre et lard, émulsion au foie gras
Free-range roasted poultry with savory herb
Potato millefeuille with bacon, foie gras emulsion
ou
Noix de Saint-Jacques et homard
croquant de légumes acidulés, beurre citronné
Scallops and lobster
Tangy crispy vegetables, lemon butter

Sélection de desserts signés Nina Métayer
Dessert selection by Nina Métayer

*Menu disponible 4 partir de 10 personnes. Le choix du plat chaud sera demandé au préalable. Tarif hors boissons,
taxes et services inclus. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 4 consommer avec modération. Pour toute
réservation, contactez nous au 01 46 92 10 04, ou par email 3 'adresse parisladefense.events@hilton.com

*Menu available for a minimum of 10 guests. Main course selection must be confirmed in advance. Price excluding
drinks, taxes and service charge included. Alcohol abuse is dangerous for your health — please drink responsibly.For
\ any reservation, please contact us at +33 1 46 92 10 04 or by email: parisladefense events@hilton.com
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.' Options Signature

Sublimez votre Menu Muses Festif avec I'une de nos options
Enhance your Festive Muses Menu with one of our additional options.

Délice h
- Supplément de 24€ par personne -
Amuse-bouche

Bisque de homard et toast provengal
Lobster bisque with Provengal toast

Fromage gourmand
Rocamadour réti au miel, mesclun pomme et noix

Warm Rocamadour cheese with honey, apple & walnut salad

N
AN

Prestige
- Supplément de 34€ par personne -

Apéritif
1 coupe de Champagne et 3 canapés
1 glass of Champagne and 3 canapés

Amuse-bouche
Bisque de homard et toast provengal
Lobster bisque with Provengal toast

Fromage gourmand
Rocamadour réti au miel, mesclun pomme et noix

Warm Rocamadour cheese with honey, apple & walnut salade
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‘. e Accords Mets € Vins

Une sélection raffinée de vins pour ajouter la touche finale
A refined selection of wines to add the perfect finishing touch.

Accord Signature
- Supplément de 19€ par personne -

Eau & Café
Water & coffee
1/3 bouteille par personne parmi une sélection de vin

1/3 bottle of wine per person from a selected wine assortment
Pays d’Oc [ IGP [ Naturalys Bio Chardonnay G. Bertrand
Haut-Médoc | AOC' [ Chdteau Puy Castera cru bourgeois

Accord d’Exception
- Supplément de 25€ par personne -

Eau & Café
Water & coffee
1/3 bouteille par personne parmi une sélection de vin

1/3 bottle of wine per person from a selected wine assortment
Pouilly-Fumeé [ AOC | Régis Minet Le Désert
Pessac Léognan [ AOC [ Lagrave-Martillac

- /

Nous serions enchantés de vous accompagner dans I'organisation de votre événement.
N’hésitez pas a nous contacter au 01 46 92 10 04 ou par email a
parisladefense.events@hilton.com

We would be delighted to assist you in organizing your end-of-year event, &
Feel free to contact us at +33 1 4592 10 04 or by email at:
parisladefense.events@hilton.com



