De la mode a la gastronomie il n’y a qu’un pas,
celui de l'audace. Dans un cadre a 'ambiance
retro chic moderne, venez vivre la renaissance
des muses du passé, du présent et de Uavenir

a travers les différentes créations de notre chef
Jeéréme Salandre.




— Nos ollres hebhdomadaires —

De 19h a 22h30

LUNDI

Découverte de nos vins
Dégustez un verre de vin, et profitez d’un deuxiéme gratuit (sur notre sélection de vins)

MARDI

Croque Muses version XL
Pour tout Croque Muses acheté, profitez d’un format XL

MERCREDI

Autour du Champagne
Profitez d’une coupe de Champagne Pommery Apanage pour le prix du Pommery Brut

JEUDI

Moments de partage
Achetez une bouteille de vin et profitez de 4 amuse-bouches offerts

VENDREDI

Découverte de nos vins
Dégustez un verre de vin, et profitez d’'un deuxiéme gratuit (sur notre sélection de vins)

SAMEDI

Une Muse a I’honneur
Achetez un verre de Pouilly Fumé et dégustez un échantillon du fromage Marie Quatrehomme «
Sainte Maure de Tourraine ».

DIMANCHE

Dimanche soir chez Muses
Commandez un plat et profitez de 20 % de réduction sur votre entrée ou une planche a partager




Disponible au 4
Menu hors boissons

Entrée  Plat | P

Aretha Franklin

« Reine de la soul », voix puissante et personnalité charis-
matique, Aretha Frankin ne cesse d’étre une muse pour

de nombreux artistes de tous les genres. Son style musical
mélangeant gospel, soul, blues et pap, combing & son talent
d'interprétation, touche toutes les générations, influant sur
des artistes tels que George Michael, Elton John, Whitney
Houston, Alicia Keys ou Adele par exemple. Militante éga-
lement dans la lutte pour les droits civigues aux Etats-Unis,
elle est une figure a la carriére légendaire, une lumiére.

Entrée » Plat

A la carte

Entrée — 20| Plat — 42 | Dessert — 16
ENTREES

Fraicheur de tomate et straciatella,
Pesto de pistache et focaccia craquante
ou

Filet de maquereau,
Péche crue/cuite, salade d’herbes

PLATS

Volaille rétie contisée au beurre parfumé

Artichauts et noisettes
ou
Filet de truite pdelée,

Tapioca soufflé, petits pois & la menthe et moules, émulsion iodée

DESSERTS

Chariot de desserts
signés Nina Métayer

Liste des allergénes disponible sur demande

Crigine de nos viandes dispoantble en demiére page du menu

Taxes of service compris — Les chéques ne sont pas acceptés — Tous nos prix sont en €




Sors d’ceuvres

Poireau Kiki 15 @&
Poireau vinaigrette a l'échalotte, oeuf poché et poitrine fume,

entrée typiquement Parisienne en lhonneur de « Kiki »

Christine Caron, dont le franc-parler de titi parisienne a séduit tous les Frangais au point de la

surnommer « Kiki », enregistre ses premiers records ennatation i I'ge de 14 ans, et s’adjuge

{

I'année suivante le record du monde du 100m des. La fille de Frangais moyens qui habite en

banlieue et se bat pour réussir incarne alors le réve de réussite et devient la muse de toute une
génération. Championne 4 travers le monde, elle se révéle aussi en étant la premiére femme 4

conduire une délégation aux Jeux Olympiques (1968). Libre et pionniére.

Gyoza vert aux légumes 19 @ t'ﬁ'q

cresson, coulis de poivrons rouges & pomelos

Brandade de cabillaud 17
pickles d'oignons rouges, tapenade et tortillas

Foie gras 20
pain d’épices & gremalata

Conchiglioni au caviar d’aubergine et parmesan
poélée et créme de champignons

eés

Nomade
endives, Roquefort, betteraves & noix de pécan

HOIGE

Terroir 25 @
roquette, artichauts barigoule & fauzx-filet de beeuf seché

Nautique 26 @
cceur de laitue, poivrons confits & écrevisses, vinaigrette

aux algues

Salade César au poulet fermier [Label rouge] 28

salade romaine, sauce caesar, crolitons au parmesan

Origine de nos viandes disponible en derniére page du menu




— Plats

e végétal

ﬂ Pites Loulou

Linguine aux herbes fraiches, tomates, tofu

Loulou de la Falaise (Louise Le Bailly), excentrique, passionnée
de couleurs, adepte des contrastes et des accessolres, a su apporter
un extraordinaire souffle de vie & la mode. Sa créativité heureuse

! et sans limite, a mi chemin entre aristocratie et bohéme, a fait d'elle

la complice d"Yves-Saint-Laurent.

Risotto aux asperges et émulsion au basilic

fraicheur d’asperges crues

Cocotte de légumes
bouillon au cédrat, épinard et pignons de pin

Carne Libre Burger végétarien
steak végetal, guacamole, sauce chilli vegan, condiment salsa, jalapenos, créme

aigre, tortilla frite, bun vegan multi-graines, servi avec des frites

29

[ses poissons

Cabillaud a la vapeur thai,

bouillon miel et agrumes, légumes wok

Omble chevalier,
potreauzx briilés gratinés, émulsion de butternut

ﬁ Plats inspirés par nos Muses

35

36

® @

@ S
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Taxes et service compris — Les (‘n::l_'\‘]".il.‘i e SoNi Pas qccepies ous nos prix sont en €




Les viandes

Confit de veau fagon Eugénie
purée de pommes de terre truffee (Truffe noire Tuber Melanosporum)

Eugénie Brazier est la premiére femme a obtenir 3 étotles au Guide Michelin et
marque la cuisine frangaise par son sens de 'innovation. Elle crée par exemple le menu
dégustation {aujourdhui courant dans la plupart des restaurants) et invente une recette
de soufflé au fromage devenu aujourd’hui un classique. Surtout, elle forme plusieurs

chefs célébres dont Paul Bocuse, 'un des plus influents sur la scéne internationale,

Onglet de veau du Piémont

eroguettes de pomme de terre, tuile au parmesan

Noisette d’agneau
artichaut poivrade, tomate confite, craquant au cumin

Tartare de boeuf Limousin: classique ou aller-retour

servi avec frites

Entrecéte Black Angus
servie avec pommes grenailles sautées aux échalotes et sauce au poivre

Burger Limousin
bun aux flocons de pomme de terre, boeuf Limousin, tome Savoyarde, sauce

burger, roquette, bacon, compotée d’oignons, servi avec des frites

['incontournable

Croque-Muses au comté 24 mois et  la truffe noire (Tuber Melanosporum)
comté de la Maison Quatrehomme, servi avec frites et salade

35

33

29

29

Origine de nos viandes disponible en dernigre poge du menu




[ses
fromages

Considérée comme Fune des plus grandes
spécialistes du fromage en France, Marie
Quatrehomme est ausst la premuére i obtentr,

en 2000, le titre de Meilleur Ouvrier de France

en fromagerie. Innovatrice dans son domaine, eile
est aussi engagée pour la préservation de fromages
artisanaiir, menacés de disparition, en promouvant

la diversité de la production frangaise.

m Le fromage de saison sélectionné par la Maison Quatrehomme 16

m Assortiment de fromages affinés de la Maison Quatrehomme 18

Nos sélections de fromages sont servies avec du
pain de la boulangerie Frédéric Lalos, un des
meilleurs Ouvriers de France 1997,

Il fiit le plus jeune boulanger a recevoir ce titre

Tazes et service compris — Les chégues ne sont pas acceptéds — Tous nos prix sont en €



[ses
gourmandises

Nina Métayer (est certainement par sa créativité, son
attachement @ Partisanat et sa quéte dexcellence que Nina
Métayer est reconnue comme une muse pour de nombreux chefs,
Elle sublime les grands classiques de la pdtisserie frangaise avec
des recettes gourmandes et élégantes, confectionnées & Paris par
des artisans patissiers ausst passionnds gu'expérimentés.
Distinguée 2 années de suite « Patissiére de l'année » avant
Page de 30 ans, elle devient la premiére femme & étre distinguée
« Pdtissiére Mondiale » en 2023, Elle est également nommée «
World Best Pastry Chef » en 2024 par UAcadémie « The World’s
50 Best ».

Desserts par Nina Métayer
Le Dessert Inspiré

La tarte citron meringuée
Pate sablée au beurre ACP. Créme d’amande moelleuse et beurrée. Crémeur au coulis de

citron yuzu bio Agrumes Baches. Meringue légére et souffiée aux zestes d’agrumes.

La Craquante au chocolat
Fdte sablée au beurre AOPF, cacao et fleur de sel. Crémeux léger au chocolat. Feuillantine croustillante.

Noix de pécan caramélisée,

Le Saint-Honoré
Feuilletage beurre AQP et aux farines de meule et petit épeautre bio, Pdte a chou a la farine de gruau.

Créme pdtissiére vanillée. Chantilly d la vanille, Caramel,

Le Cheesecake
Sablé croustillant spéculoos au sucre muscovado, chocolat végétal d'amande blanche Linnolat, praling,

amandes et notsettes. Mousse au fromage frais cru et zestes de citron. Cheesecake au fromage frais

Fruits coupés de saison rafraichis au sorbet citron

Liste des allergénes disporuble sur demande

16

16

16

16

16

Taxes ef service compris — Les chéques ne sont pas acceptés — Tous nos prix sont en €




Provenance de nos viandes :
Naissance / Elevage / Abattage
Poulet Label rouge : France / France/ France
Tartare, Burger : Limousin, France / France/ France
Carré d’agneau : Irlande / Irlande / Irlande
Entrecéte Black Angus : Irlande / Irlande / Irlande
Paleron : Allemagne / Pays-Bas / Pays-Bas
Faux-Filet Séché : Pays-Bas / Pays-Bas / Pays-Bas
Filet de canette : France / France/ France
Onglet de veau : Italie / Italie / Italie
Foie Gras : France / France /France

Nos clients ont la possibilité de demander de
’eau potable et gratuite.

@ Plats contenant du fruits & coques {?ﬂ) Flats contenant du Soja

@ Flars wigdrariens @ Plats sans gluten PFlars contenant du pore

Liste des allergénes disponible sur demande



De la mode a la gastronomie il n’y a qu’un pas,
celui de l'audace. Dans un cadre a 'ambiance
retro chic moderne, venez vivre la renaissance
des muses du passé, du présent et de Uavenir

a travers les différentes créations de notre chef
Jeéréme Salandre.




— Nos ollres hebhdomadaires —

De 19h a 22h30

LUNDI

Découverte de nos vins
Dégustez un verre de vin, et profitez d’un deuxiéme gratuit (sur notre sélection de vins)

MARDI

Croque Muses version XL
Pour tout Croque Muses acheté, profitez d’un format XL

MERCREDI

Autour du Champagne
Profitez d’une coupe de Champagne Pommery Apanage pour le prix du Pommery Brut

JEUDI

Moments de partage
Achetez une bouteille de vin et profitez de 4 amuse-bouches offerts

VENDREDI

Découverte de nos vins
Dégustez un verre de vin, et profitez d’'un deuxiéme gratuit (sur notre sélection de vins)

SAMEDI

Une Muse a I’honneur
Achetez un verre de Pouilly Fumé et dégustez un échantillon du fromage Marie Quatrehomme «
Sainte Maure de Tourraine ».

DIMANCHE

Dimanche soir chez Muses
Commandez un plat et profitez de 20 % de réduction sur votre entrée ou une planche a partager




— Bors d’ceuvres

Gyoza vert aux légumes 19 @

cresson, coulis de poivrons rouges & pomelos

Foie gras 20
pain d’épices & gremolata

alades

Terroir 25
roquette, artichauts barigoule & faux-filet de bee
Salade César au poulet fermier [Label rouge] 28

salade romaine, sauce caesar, crotitons au parmesan

[’ incontournable

ﬁ Croque-Muses au comté 24 mois et a la truffe (Tuber Melanosporum) 29
comté 24 mois de la Maison Quatrehomme,
servi avec frites et salade

ﬂ Plats inspires par nos Muses

QIes-80 SErvice cOMpPNSs — Les cheques ne sorl pas acceples POUs noE prix sont en



&

[ses poissons

Cabillaud i la vapeur thai,
bouillon miel et agrumes, légumes wok

Omble-chevalier roti,
potreaux briles gratinés, émulsion de butternut

Les viandes

Eugénie Brazier est la premiére femme d obtenir 3 étoiles au Guide Michelin et marque la
cuisine frangaise par son sens de Vinnovation. Elle crée par exemple le menu dégustation
(aujourd’hui courant dans la plupart des restaurants) et invente une recette de souffié au
fromage deveru aujourd’hut un classique. Surtout, elle forme plusteurs chefs célébres dont

Paul Bocuse, l'un des plus influents sur la scéne internationale.

Confit d’Eugénie
Confit de veau fagon Eugénie purée de pommes de terre truffée (Tuber

Melanosporum)

Entrecéte Black Angus

servie avec pommes grenailles sautées aux échalotes et sauce au poivre

Burger Limousin
bun auzx flocons de pomme de terre, boeuf Limousin, tome Savoyarde, sauce
burger, roquette, bacon, compotée d’oignons, servi avec des frites

45

29

[se vegeétal

Pites Loulou
Linguine aux herbes fraiches, tomates, tofu

Loulou de la Falaise (Louise Le Bailly), excentrique, passionnée
de couleurs, adepte des contrastes et des accessoires, a su apporter
un extraordingire souffle de vie & la mode. Sa créativité heureuse
el sans limite, & mi chemin entre aristocratie et bohéme, a fait deile

la complice d’Yves-Saint-Laurent.

Carne Libre Burger végétarien
steak végétal, guacamole, sauce chilli vegan, condiment salsa, jalapenos, créme
aigre, tortilla frite, bun vegan multi-graines, servi avec des frites

28

28

©®@

Origine de nos viandes dispenible en derniére page du menu

Taxes et service compris — Les chegues ne sont pas acceptes — Tous nos prix sont en €




[ses
fromages

Considérée comme Fune des plus grandes
spécialistes du fromage en France, Marie
Quatrehomme est ausst la premuére i obtentr,

en 2000, le titre de Meilleur Ouvrier de France

en fromagerie. Innovatrice dans son domaine, eile
est aussi engagée pour la préservation de fromages
artisanaiir, menacés de disparition, en promouvant

la diversité de la production frangaise.

m Le fromage de saison sélectionné par la Maison Quatrehomme 16

m Assortiment de fromages affinés de la Maison Quatrehomme 18

Nos sélections de fromages sont servies avec du
pain de la boulangerie Frédéric Lalos, un des
meilleurs Ouvriers de France 1997,

Il fiit le plus jeune boulanger a recevoir ce titre

Tazes et service compris — Les chégues ne sont pas acceptéds — Tous nos prix sont en €



[ses
gourmandises

Nina Métayer (est certainement par sa créativité, son
attachement @ Partisanat et sa quéte dexcellence que Nina
Métayer est reconnue comme une muse pour de nombreux chefs,
Elle sublime les grands classiques de la pdtisserie frangaise avec
des recettes gourmandes et élégantes, confectionnées & Paris par
des artisans patissiers ausst passionnds gu'expérimentés.
Distinguée 2 années de suite « Patissiére de l'année » avant
Page de 30 ans, elle devient la premiére femme & étre distinguée
« Pdtissiére Mondiale » en 2023, Elle est également nommée «
World Best Pastry Chef » en 2024 par UAcadémie « The World’s
50 Best ».

Desserts par Nina Métayer
Le Dessert Inspiré

La tarte citron meringuée
Pate sablée au beurre ACP. Créme d’amande moelleuse et beurrée. Crémeur au coulis de

citron yuzu bio Agrumes Baches. Meringue légére et souffiée aux zestes d’agrumes.

La Craquante au chocolat
Fdte sablée au beurre AOPF, cacao et fleur de sel. Crémeux léger au chocolat. Feuillantine croustillante.

Noix de pécan caramélisée,

Le Saint-Honoré
Feuilletage beurre AQP et aux farines de meule et petit épeautre bio, Pdte a chou a la farine de gruau.

Créme pdtissiére vanillée. Chantilly d la vanille, Caramel,

Le Cheesecake
Sablé croustillant spéculoos au sucre muscovado, chocolat végétal d'amande blanche Linnolat, praling,

amandes et notsettes. Mousse au fromage frais cru et zestes de citron. Cheesecake au fromage frais

Fruits coupés de saison rafraichis au sorbet citron

Liste des allergénes disporuble sur demande

16

16

16

16

16

Taxes ef service compris — Les chéques ne sont pas acceptés — Tous nos prix sont en €




Provenance de nos viandes :
Naissance / Elevage / Abattage
Poulet Label rouge : France / France/ France
Tartare, Burger : Limousin, France / France/ France
Selle d’agneau : Royame-Uni /Royame-Uni /Royame-Uni
Carré d’agneau : Irlande / Irlande / Irlande
Entrecéte Black Angus : Irlande / Irlande / Irlande
Paleron : Allemagne / Pays-Bas / Pays-Bas
Faux-Filet Séché : Pays-Bas / Pays-Bas / Pays-Bas
Onglet de veau : Italie / Italie / Italie
Foie Gras : France / France /France

Nos clients ont la possibilité de demander de
Peau potable et gratuite.

I o .
@ Plats contenant du fruits @ cogues Qéﬂ Plats contenant du Soja
@ Plats végétariens @ FPlats sans gluten Plats contenant du porc

Liste des allergénes disponible sur demande



